Béckofensuppe

kg Hahnchenbrust

1
1 kl. Dose  Erbsen (300 g Tiefkihlerbsen)
1 kl. Dose Mais
1 kl. Dose Pilze
1 je rote und gelbe Paprika
1 kl. Flasche Zigeunersauce
1 kl. Flasche Chilisauce
1 kl. Flasche Currysauce
1 I | Wasser
300 ml Sahne
etwas Milch

Hahnchenbrust und Paprika klein schnelden Hahnchenbrust anbraten
und mit Salz, Pfeffer und Curry wiirzen.

Alles in einen Brater geben und gut durchmischen.

2,5 Std. bei 200° C im geschlossenen Topf im Backofen garen.




