Kasesuppe

(Menge reicht fur 10 Personen. Bei Mehr- oder Minderbedarf Zutaten entsprechend
erhdéhen oder verringern)

Zutaten

375 Gramm Schweinegehacktes, 375 Gramm Rindergehackles, 4 groRe Zwiebel, 6 Stangen
Porree, 1 1/2 Liter Wasser, 2 Glaser Pilze, je 300 Gramm Schmelzkase (Sahne und Krauter),
1 Essloffel Fleischbriihe

Zubereitung

Gehacktes ohne Fett anbraten (nicht braun), Zwiebel leicht andiinsten, Porree, Pilze mit

Flassigkeit (Wasser und Fleischbriihe) zufigen, 20 Minuten kécheln lassen, Kase zufiigen und
schmelzen lassen.



